Speiseplan der KW 41

Wir winschen allen einen gesunden guten Appetit!

KoGA Tagesgericht Vegetarisch
Zweierlei Knédel A) M) G)
Montag (Spinat und Tomate)
06.10.25 mit Frischkasesauce M)
*kkk
Karottensalat mit Zitronensaft und Rapsol
Putengeschnetzeltes mit
Dienstag Champignonrahmsauce, mit ;:;Lﬁggzlj?csﬁgn G)
07.10.25 dazu Spatzle G), A) R—
*kkk
Marmorkuchen G), A), M) Marmorkuchen G), A), M)
. Gemise Kottbullar A)
Mittwoch mit Dip M)
08.10.25 und Kartoffelplree M)
*kkk
Frisches Obst
Spaghetti G) Spaghetti G)
mit Sauce Bolognese vom Rind, mit vegetarischer Sauce Bolognese
Donnerstag dazu geriebenr Gouda M) dazu geriebenr Gouda M)
09 10 25 *kkk *kkk
Salatbufett mit Tomaten, Gurken, Salatbufett mit Tomaten, Gurken,
Paprika, Croutons und Paprika, Croutons und
Essig-Ol-Dressing Essig-Ol-Dressing
Freitag Gemuseciis*mesuppe
10.10.25 Kaiserschmarrn A), G), M)
mit Apfelmus

Anderungen vorbehalten!

A) Ei- und erzeugnissen, B) Sulfite, C) Senf - und erzeugnissen, D) Sellerie- und erzeugnisse,
E) Erdnisse- und erzeugnissen, F) Fisch - und erzeugnissen, G) Glutenhaltiges Getreide,
H) Sesam - und erzeugnissen, 1) Soja- und erzeugnisse, J) Weichtiere - und erzeugnissen,

K) Krebstiere - und erzeugnissen, L) Lupine, M) Milch & Milchprodukte

N) Schalenfriichte - und erzeugnissen,

1) Farbsoffe, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxisationsmittel, 4) Phosphat, 5) Nitrit Pokelsalz

Alle Fettgedruckten Speisen sind von der Hauseigenen Kiiche zubereitet.

Hinweis: Trotz aller Sorgfallt bei der Speisenzubereitung kbnnen Spuren von Allergenen nicht

ausgeschlossen werden.



